LICEUL TEHNOLOGIC MESERII SI SERVICII
Str.Bazalt, Nr. 15, Buzau
Tel/Fax:0238719223
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LISTA TEMELOR DE PROIECT
pentru examenul de certificare a calificarii profesionale
An scolar 2022 — 2023
Nivel 4 liceu tehnologic, ciclul superior

Domeniul: TURISM $I ALIMENTATIE

Calificare profesionald: TEHNICIAN IN GASTRONOMIE
Denumire clasa: Xl A

Forma de invatamant: ZI

TEME:

Sortimentul si tehnologia de obtinere a semipreparatelor culinare

Tehnologia de obtinere a semipreparatelor de cofetarie-patiserie

Sortimentul si tehnologia de obtinere prajiturilor cu blat alb si colorat

Tehnologia de obtinere, sortimentul si promovarea produselor din aluat dospit
Sortimentul,tehnologia de obtinere si promovarea produselor din aluat nedospite
Tehnologia de obtinere si promovarea torturilor pe baza de blat

Sortimentul, tehnologia de obtinere si promovarea fursecurilor

Tehnologia prepararii gustarilor ,sortimentul si modul de promovare
Sortimentul,tehnologia de obtinere si promovarea preparatelor de tip antreu

10 Tehnologia de obtinere, sortimentul preparatelor culinare din legume si modalitati de
promovare

11. Sortimentul si tehnologia de obtinere a salatelor si promovarea acestora

12. Sortimentul,Tehnologia de obtinere a preparatelor culinare lichide

13. Sortimentul ,tehnologia de obtinere a preparatelor culinare din carne de pasare Si
modul de promovare

14. Tehnologia de obtinere a preparatelor pe baza de carne de macelarie

©CoNo,rwNE

15. Sortimentul si tehnologia de obtinere a dulciurilor de bucatarie

16. Tehnologia de obtinere a preparatelor culinare din tocaturi in straturi cu legume si
promovarea acestora

17. Sortimentul,tehnologia de obtinere si promovarea preparatelor culinare din carne de
peste

18. Sortimentul si tehnologia de obtinere a tocaturilor fripte si prajite

19. Sortimentul, tehnologia de obtinere si promovarea tocaturilor in legume

20. Tehnologia de obtinere, sortimentul si promovarea fripturilor la tava si la gratar

21. Sortimentul si tehnologia de obtinere a preparatelor culinare din carne de vanat

22. Promovarea preparatelor specifice gastronomiei franceze

23. Promovarea preparatelor din bucataria traditionald romaneasca

24. Tehnologia de obtinere, sortimentul si promovarea fripturilor la tigaie si la frigare

25. Tehnologia de obtinere si sortimentul, prajiturilor pe baza de foi rulada

26. Sortimentul,tehnologia si promovarea torturilor pe baza frisca

27. Dotarea unitatilor de alimentatie cu echipamente,conform specializarii si a
sortimentului de preparate si bauturi

28. Tehnologia de obtinere si sortimentul, preparatelor servite ca prim fel din
subproduse, din carne si din peste.

29. Promovarea preparatelor de tip mediteranean

Indrumaitor: prof. Ungureanu Aurica
Intocmit, dir.adj. prof. Neacsu Aurica



LICEUL TEHNOLOGIC MESERII SI SERVICII
Str.Bazalt, Nr. 15, Buzau
Tel/Fax:0238719223

iisiservicii il.com

LISTA TEMELOR DE PROIECT
pentru examenul de certificare a calificarii profesionale
An scolar 2022 — 2023
Nivel 4 liceu tehnologic, ciclul superior

Domeniu:ESTETICA SI IGIENA CORPULUI OMENESC
Calificare profesionala:COAFOR STILIST

Denumire clasa:a Xll-a B

Forma de invatamant: ZI

Teme :

Tunsori clasice de dama

Coc din impletiuri

Tehnici de ondulare a parului cu aparate electrice

Machiaj de seara

Forma si imperfectiunile fetei, corectarea prin machiaj
Tunsoarea bob

Ondularea parului cu solutie chimica

Coafuri de ocazii speciale, coafuri de mireasa

Pigmentarea parului, tipuri de vopsele

10. Depigmentarea parului, tehnica de realizare

11. Tunsoarea Garson

12. Tunsori barbatesti

13. Tunsori clasice cu carare pentru baieti

14. Tunsoarea dreapta - tehnica de realizare

15. Tipuri de machiaj. Alegerea machiajului in functie de ocazie
16. Spalarea si ingrijirea parului, mentinerea starii de sanatate a scalpului
17. Coafuri de seara realizate cu extensii

18. Coafuri de seara

19. Cauzele deteriorarii patului, tratamente impotriva caderii parului
20. Tunsori in scari

21. Tunsoarea ovala pentru femei

22. Tipuri de ten si tratamente speciale

23. Tunsori in functie de forma fetei realizate pe par lung

24. Tunsoarea italiana pentru baieti

25. Onduleuri cu placa ceramica

26. Coafuri din bucle

27. Aplicarea artelor plastice Tn manichiura, pictura pe unghii
28. Tunsori in functie de forma fetei realizate pe par scurt

29. Tratamente cu uleiuri si masti naturale pentru par

30. Suvite realizate cu casca de silicon - tehnica de realizare
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Indrumétor: prof. Magheru Madi
Intocmit, dir.adj. prof. Neacsu Aurica
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LISTA TEMELOR DE PROIECT
pentru examenul de certificare a calificarii profesionale
An scolar 2022 — 2023
Nivel 4 liceu tehnologic, ciclul superior

Domeniul: INDUSTRIE ALIMENTARA

Calificare profesionala: TEHNICIAN ANALIZE PRODUSE ALIMENTARE
Denumire clasa: Xl C

Forma de invatamant : ZI

TEME:
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Analize specifice procesului tehnologic de obtinere a maltului
Certificarea calitatii berii prin analize de laborator
Certificarea calitatii vinului prin analize de laborator

Analiza microbiologica in industria alimentara fermentativa
Faina, materie prima in panificatie. Analize specifice

Analize specifice la fabricarea painii

Analize specifice la fabricarea pastelor fainoase

Analize specifice la fabricarea biscuitilor

Analize specifice la fabricarea zaharului din sfecla de zahar

. Analize specifice procesului tehnologic de fabricare a ciocolatei

. Cerificarea calitatii uleiului de floarea-soarelui prin analize de laborator
. Certificarea calitatii salamurilor crude-uscate (babic)

. Certificarea calitatii carnii prin analize de laborator

. Certificarea calitatii pateului de ficat

. Procese biochimice din lapte si produse din lapte

. Analize specifice la fabricarea smantanii

. Certificarea calitatii produselor lactate acide prin analize de laborator
. Certificare calitatii cascavalului prin analize specifice

. Determinarea falsificarilor laptelui prin analize de laborator

. Certificarea calitatii compotului de visine prin analize de laborator

. Certificarea calitatii gemului de gutui prin analize de laborator

. Analize specifice la fabricarea pastei de tomate

Indrumétor:
prof. Simion Dobrica

Intocmit, dir.adj. prof. Neacsu Aurica
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LISTA TEMELOR DE PROIECT
pentru examenul de certificare a calificarii profesionale
An scolar 2022 — 2023
Nivel 4 liceu tehnologic, ciclul superior

Domeniul : PROTECTIA MEDIULUI

Calificare profesionala: TEHNICIAN ECOLOG SI PROTECTIA CALTATII MEDIULUI
Denumire clasa: XII D

Forma de invatamant: Z|

TEME:
1.Colectarea, transportul si reciclarea deseurilor in municipiul Buzau
2.Reciclarea deseurilor menajere
3.Importanta gestionarii deseurilor municipale
4.Apa si mediul inconjurator
5.Apa in municipiul Buzau — indicatori chimici de calitate
6.Poluarea apei
7.Protejarea calitatii apelor naturale
8.Surse de poluare antropice ale apei
9.Poluarea turistica si industriala a solului in Buzau
10. Eroziunea solului
11. Namolul Vulcanilor Noroiosi
12. Degradarea solurilor
13. Poluarea solului si influenta sa asupra sanatatii
14. Probleme de mediu in judetul Buzau
15. Poluarea industriala a mediului
16. Turismul si poluarea
17. Poluarea — un dusman terestru
18. Influenta activitatilor umane asupra mediului
19. Consecintele si costurile poluarii
20. Poluarea aerului in municipiul Buzau

Indrumator:

Prof. LINTA IONELIA

Intocmit, dir.adj. prof. Neacsu Aurica



LICEUL TEHNOLOGIC MESERII SI SERVICII
Str.Bazalt, Nr. 15, Buzau
Tel/Fax:0238719223
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LISTA TEMELOR DE PROIECT
pentru examenul de certificare a calificarii profesionale
An scolar 2022 — 2023
Nivel 4 liceu tehnologic, ciclul superior

Domeniul: TURISM $I ALIMENTATIE

Calificare profesionald: TEHNICIAN IN GASTRONOMIE
Denumire clasa: Xlliseral A

Forma de invatamant: SERAL

TEME:
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1. Realizarea recrutarii resurselor umane la o Societate Comerciala

2. Structura organizatorica a unei Societati Comerciala

3. Functiile marketingului in realizarea obiecttivelor agentului economic
4. Realizarea analizei SWOT a unei Societati Comerciale

5.
6
7
8
9
1

Analiza pietei unui hotel din Romania

. Cotractele economice folosite de catre o societate comerciala

. Comunicarea verbala in activitatea economica a unei Societati Comerciale

. Realizarea politicii de promovare unei Societati Comerciale

. Negocierea ca forma de comunicare in activitatea unei Societati Comerciale

0. Comunicarea nonverbala in activitatea economica a unei Societati Comerciale

Indrumétor: prof. Albu Jean Cristian

. Tehnologia de obtinere a antreurilor

. Fripturile la cuptor si la tigaie

. Tehnologia preparatelor din carne tocata

. Produse de patiserie-cofetarie din aluat dospit
. Deserturi de cofetarie .Prajituri cu frisca

. Deserturi de cofetarie .Prajituri cu ciocolata

. Prepararea bauturilor in amestec.Coctailuri

. Tehnica servirii bauturilor

. Tehnica servirii meselor pentru ocazii festive

Indrumétor: prof. Riscanu Petru

Intocmit, dir.adj. prof. Neacsu Aurica



LICEUL TEHNOLOGIC MESERII SI SERVICII
Str.Bazalt, Nr. 15, Buzau
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LISTA TEMELOR DE PROIECT
pentru examenul de certificare a calificarii profesionale
An scolar 2022 — 2023

Nivel 4 liceu tehnologic, ciclul superior

Domeniu: Turism si alimentatie
Calificare profesionala: Tehnician in turism
Denumire clasa: aXlll-a B

Forma de invatamant: SERAL

Romania — Parcuri naturale si Rezervatii

Romania — Agroturism gi Turism rural

Valorificarea potentialul turistic al judetului Buzau
Valorificarea potentialului turistic al Deltei Dunarii
Dezvoltarea turismului romanesc pe litoralul Marii Negre.
Valorificarea potentialului turistic din Valea Prahovei
Potentialul turistic al Bucurestiului

Industria hoteliera, component de baza a industriei ospitalitatii
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Alimentatia, component de baza a industriei turismului

10.Piata turistica

11.Piata turistica romaneasca

12.Comercializarea serviciilor hoteliere

13.0rganizarea si exploatarea departamentelor operationale dintr-un hotel
14.Potentialul turistic al Romaniei

15.Operatiuni tehnice ale agentiei de turism

16.Potentialul turistic natural al judetului Buzau

17.Potentialul turistic antropic al judetului Buzau

Indrumétor: prof. Nicoara Crenguta

Intocmit, dir.adj. prof. Neacsu Aurica



